
AMUSE-BOUCHE

MISE EN BOUCHE APÉRITIVE

ENTRÉES

M E N U  D E  N O Ë L
2 5  D É C E M B R E

DESSERTS

DOUCEUR DE NOËL

 SAUMON FUMÉ AFFINÉ

FOIE GRAS, CHUTNEY D’ANANAS

PLATS

SAINT-JACQUES POELEES, ÉMULSION CHAMPAGNE

CHAPON, TRUFFES MELANOSPORUM

BÛCHE DE NOËL REVISITÉE

68€*

et

et

et

Le chef vous propose un menu dégustat ion fest i f ,  composé de pet i ts
p lats so igneusement é laborés, serv is  en port ions adaptées pour

appréc ier p le inement chaque saveur .

*hors bo issons
R É S E RV EZ  VOTR E  D É J E UN E R  D E  NO Ë L  I C I

M E NU  UN I QU E  À  R É S E RV E R  D È S  MA I N T E NANT  POUR  C É L É B R E R  NO Ë L  AUTR EMENT  !

LA TABLE  DU CHATEAU LES  PREYRES
L E S  V I G N O B L E S  S . M A S S A


