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Vendanges manuelles de nuit en septembre.
Sélection des grappes sur la parcelle. Egrappage
mécanique, foulage puis pressurage fin et long a
froid. Longue stabulation des modts a froid (entre 1°C
et 4°C), favorisant lextraction des arémes, et
permettant un sulfitage apres fermentation.

ROBE

Pale

~>c--» NOTES DE DEGUSTATION

Un nez vif et floral, notes de jasmin et de fleurs
blanches

Une bouche délicate et ronde. Amplitude élégante,
finale fruitée et gourmande.
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