AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

% ROSE RESERVE - 2024
EEE SIGNOBLRS MASES CHATEAU FONT DU BROC
A.O.P. Cotes de Provence

& CEPAGE(S) ([ ELEVAGE - 2 MOIS
50% Grenache , 50% Syrah Fat de chéne Le Grand
& TERROIR X GARDE
Argilo-Calcaire 3-5ans

ﬁﬁ VENDANGES ET VINIFICATION

Sélection parcellaire. Vendanges manuelles de nuit en
septembre. Egrappage mécanique, foulage puis pressurage fin
et long a froid. Longue stabulation des modts a froid (entre 1°C
et 4°C), favorisant l'extraction des arémes.

ROBE

Rose profond égérement saumoné
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BROG NOTES DE DEGUSTATION

Nez expressif et raffiné, mélant fruits rouges frais, notes de
péche blanche et une touche subtile de vanille apportée par
I’élevage de deux mois en fit de chéne de grand format.
L'attaque est ample et soyeuse. Structuré et gourmand,
l'élevage en flt confére un joli gras, une texture enveloppante
et une belle harmonie en finale.

TEMP. DE SERVICE CENTILISATION(S) TAV

10°Ca 12°C | 75cl 13%
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| Chemin de la Font du Broc
~=~ 83460 Les Arcs sur Argens

F i‘ CHATEAU FONT DU BROC DIRECTION COMMERCIALE

Hervé LAMBERT | 06 71 51 49 38
hlambert@vignoblesmassa.com

www.vignoblesmassa.com




